
梅仕事 「梅干し 梅味噌など」

えみくる料理教室♪

梅仕事に挑戦してみませんか？昔ながらの梅干しや夏のきゅうりにぴったりな

梅味噌など。。。この時期ならではのお楽しみです♪

日   時 ：2026.６.19（金）10:00～13:00 受付 ９:45 ～

場   所  : 江別市都市と農村の交流センター えみくる

講   師 ： 保苅 有紀

持ち物 ： エプロン、三角巾（バンダナなど）、マスク

参加費  :  3,５00円 (講習料・材料費込み)

※1人ずつ、梅干し １ｋｇ程度、梅味噌などのお持ち帰りを予定しております。

お持ち帰り用の容器等もこちらで準備します。

＜実習予定メニュー＞

・袋で漬ける昔ながらの梅干し

・梅味噌など

＊お申込み方法＊

お電話、またはFAX、メールにてお申込み下さい。
FAX,メールには「お名前」「ご住所」「ご連絡先」を必ずご記載下さい。
定員は16名で、定員になり次第締め切りとさせていただきます。
最低実施人数 : ３名  ※３名未満の場合は中止とさせていただきますが、実施日の        

３日前を目途に事前申込者へご連絡いたしますのでご了承願います。

交通手段のない方はご相談下さい。

江別市都市と農村の交流センター えみくる
江別市美原1445番地
TEL/FAX 011-384-0285
Email:emikuru.share@gmail.com
HP: http://ebetukouryu.mods.jp

＊お申込み方法＊

 お電話、またはFAX、メールにてお申込み下さい。
FAX,メールには「名前」「電話番号」「住所」を
 必ずご記載下さい。   
 定員は20名で、定員になり次第締め切りとさせていただきます。
※ すでに多数のお申込みをいただき残席わずかとなっております。

江別市都市と農村の交流センター「 えみくる」
江別市美原1445番地
TEL/FAX 011-384-0285

Email:emikuru.share@gmail.com


	スライド 1: 梅仕事  　 「梅干し　梅味噌など」

